
restaurant

DESSERTS
ASSIETTE de FROMAGES

 (cheese)

CREME CATALANE autentico
(catalane cream)

BABA AU KIRSCH 
Griottines de Fougerolles et crème fouettée

(baba with kirsch, morello, whipped cream)

BRIOCHE PERDUE 
et duo framboises (sorbet et fruit)

(brioche, raspberries, sorbet)

MOUSSES CHOCOLAT blanco y negro
(black and white chocolate mousse) 

CHURROS CHOCOLAT
(chocolate churros) 

CAFE GOURMAND
(gourmet coffee)

6€90

6€90

7€90

6€90

5€90

7€90

print lor’ gérardmer

9€90

COUPES GLACEES
DAME BLANCHE  

glace vanille coulis chocolat crème fouettée

CAFE LIEGEOIS 
glaces café et vanille, expresso, crème fouettée

MELBA aux FRUITS du moment
glace vanille, fruits, coulis fruits, crème fouettée

OPERA
glaces café et chocolat, coulis chocolat, crème fouettée 

LOCA
glaces framboises et vanille, meringue, coulis fruits,  

crème fouettée  

BOUNTY
glaces chocolat et coco, Malibu 

FOUGEROLLAISE
glace cerise, Griottines et Kirsch de Fougerolles  

PLUME
glace Plombières, bergamote, madeleine, coulis fruits, 

crème fouettée

COUPE GLACEE GEANTE
glaces pistache, fraise, cerise, coco, framboise, coulis fruits, 

crème fouettée

BOULE DE GLACE au choix
Vanille, Café, Chocolat, Fraise, Citron, Pistache, Cerise, 

Coco, Framboise, Plombières

Supplément crème fouettée ou coulis maison  1€

7€90

7€90

8€90

7€90

8€90

9€90

11€90

10€90

14€90

2€50

MENU ENFANT
AIGUILLETTES de POULET, frites et légumes

(chicken, french fries and vegetable) 
ou 

FILET de CABILLAUD en tempura, frites et légumes
(cod in donut)

CHURROS au chocolat
(chocolate churros)

ou 
GLACE barbe à papa

(ice cream gourmet)

14€90

9€90

17€90

17€90

TAPAS  (5 à 6 pièces)

PLANCHE DE CHARCUTERIE 
Serrano affiné, Pata Negra et Chorizo Iberico, terrine,  

saucisson sec et jambon blanc maison Laroche Val d’ajol 
 (plate of refined meats)

PLANCHE MIXTE
Charcuterie, Munster géromé et Petit Basque 

 (meats and cheeses)

PLANCHES



FILET DE TAUREAU VBF, 
sauce poivre ~200g. frites maison et légumes

(bull filet, pepper sauce, french chips, vegetables)

AIGUILLETTES DE POULET VF, 
marinées au citron et crème de paprika~180g.

frites maison et légumes
(chicken, paprika and lemon sauce, french chips, vegetables)

FAUX-FILET LORRAIN,
~200g., sauce poivre, frites maison et légumes

(beef sirloin, pepper sauce, french chips, vegetables)

BURGER LOCA, 
steack haché Boeuf VBF ~180g oignon rouge, 

Emmental, salade, Serrano, frites et mayonnaise maison
(burger of steack chopped beef, red onions, salad, french cheese, french 

chips, mayonnaise)

STEACK HACHÉ À CHEVAL 
~ 180g. VBF, œuf au plat, frites maison et salade

(steack chopped beef, fried egg, french chips, salad)

GRILLADES
au feu de bois

PLUMA IBÉRIQUE DUROC
de la maison Batallé, échalotes confites, ~200g 

(iberian pig  pluma, candied shallots)

CÔTE DE COCHON IBÉRIQUE DUROC, 
sauce chorizo ~350g. 

(pig odds iberian)

CÔTE DE VEAU VBF, 
sauce moutarde ~400g.

(veal chop, mustard  sauce)

Garniture : frites maison et légumes
(french chips, vegetables)

18€90

18€90

26€90

23€90

15€90

15€90

11€90

FORMULE EXPRESS’
du lundi au samedi midi hors jours fériés

(monday to saturday excluding public holidays)

4 plats au choix + 3 desserts au choix + 1 café

12€90

OEUF COCOTTE À LA FLAMENCO
tomate, poivrons, petits pois et chips de Serrano

 (egg, tomato, peppers, peas, Serrano chips)

QUEUES de GAMBAS en gabardine, 
guacamole et tomates séchées, sauce sésame
(prawns tempura, guacamole, dried tomatoes, sesame sauce) 

LA SALADE LOCA 
poivrons marinés,salade, oeufs de caille pochés, 

 croûtons et chorizo grillé 

ASSIETTE LUJO
Serrano affiné, Pata Negra et Chorizo Iberico   

 (plate of refined meats)

CARPACCIO DE BOEUF VBF  ~100g
(beef carpaccio)

ENTREES

11€90

12€90

12€90

9€90

7€90

VIANDES
à la plancha

MENU
QUEUES de GAMBAS en gabardine, 

guacamole et tomates séchées, sauce sésame

OU

ASSIETTE LUJO
Serrano affiné, Pata Negra et Chorizo Iberico

 
OU

CARPACCIO DE BOEUF

FILET DE TAUREAU VBF 
sauce poivre, frites maison et légumes

OU

CÔTE DE COCHON IBÉRIQUE DUROC, 
sauce chorizo, frites et légumes

OU

GAMBAS FLAMBÉES À LA TEQUILA
5 pièces, riz et légumes

ASSIETTE DE FROMAGES  

OU

CREME CATALANE AUTENTICO

OU

MOUSSE CHOCOLAT BLANCO Y NEGRO 

*dessert + fromage : supplément 4e

35€90

NOS SPECIALITES
PAËLLA LOCA 

garnie de pilons de poulet VF, chorizo, gambas, 
moules et petites seiches

(rice with chicken, chorizo, prawns, mussels, cuttlefish)

GARDIANE DE TAUREAU VBF
 ~200g., frites maison et salade

(bull in sauce, french chips, salad)

BRIE AU FOUR ~300g
Charcuterie, pommes de terre, salade,  

Miel, Romarin ou Tomates séchées, Basilic
(meats, potatoes, salad or dried tomatoes, basil)

TARTARE DE FILET DE TAUREAU VBF 
~180g., frites maison et légumes

(bull tartare, french chips, vegetables)

CARPACCIO DE BOEUF  VBF
 ~200g., frites maison

(beef carpaccio, french chips)

DOS DE CABILLAUD sauce Chorizo 
~170g., riz et légumes

(cod fillet, chorizo sauce, rice, vegetables)

GAMBAS FLAMBÉES à la Tequila. 
5 pièces, riz et légumes

(prawns flambed tequila, rice, vegetables)

12€90

19€90

20€90

18€90

13€90

19€90

17€90

17€90


